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Ein Geschenk und zweimal jubeln: Das ELLINGTON HOTEL 
BERLIN beschenkt seine Gäste vor Weihnachten kreativ 
 
Mit Manschettenknöpfen stilvoll die festlichen DUKE Menüs genießen  
 
 
Berlin, den 30. November 2007. Die Gäste des ELLINGTON HOTEL BERLIN werden in der 

Vorweihnachtszeit auf eine besonders kreative Art beschenkt: Jeder männliche 

Übernachtungsgast bekommt beim Check-in einen hochwertigen Manschettenknopf 

geschenkt. Den zweiten muss er sich erst verdienen. Aber das ist schnell gemacht: Wenige 

Schritte vom ELLINGTON HOTEL BERLIN entfernt gibt es gleich um die Ecke das 

Modehaus Peek & Cloppenburg in der Tauentzienstraße. Dort bekommt man nach Vorlage 

des ersten Knopfes den zweiten ausgehändigt.   

 

„Der Manschettenknopf als Weihnachtsgeschenk ist in diesem Jahr wieder voll im Trend“, 

so Dietmar Theiler vom Modehaus Peek & Cloppenburg in der Tauentzienstraße. Der 

Manschettenknopf steht für Stil und Eleganz. Sein verstaubtes Image vom ungeliebten 

Last-Minute Geschenk liegt hinter ihm. Mit dem hochwertigen und modischen Accessoire 

sind die Gäste des ELLINGTON HOTEL BERLIN gut für die bevorstehenden Feiertage 

ausgerüstet. Und die passende Gelegenheit, bei der man seine neuen Manschettenknöpfe 

das erste Mal angemessen ausführen kann, ist das Dinner an den Feiertagen im 

Restaurant DUKE im ELLINGTON HOTEL BERLIN. Das DUKE bietet seinen Gästen eine 

spezielle Karte mit festlichen Menüs für Heiligabend, Weihnachten und Silvester. 
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DUKE Chefkoch Carsten Obermayr und sein Team gestalten die Feiertage ganz besinnlich 

mit festlichen Speisen. „Unsere Gäste können zum einen die traditionellen Gerichte wie 

Brandenburger Bauernente mit Rotkohl, glasierten Karotten und Serviettenknödel sowie 

Lebkuchenstrudel mit Rumsahne und weihnachtlichem Schokoladeneis genießen oder 

auch elegante und leichte Köstlichkeiten wie Seeteufelmedaillons auf Safran-Gemüsesalat 

und Topinamboursuppe mit Hummer.“ 

Auch der Start ins Neue Jahr wird im DUKE stilvoll: mit einem exklusiven Silvester-Menü 

und Champagner sowie einem ausgedehnten Katerfrühstück bei Jazzmusik bis 16 Uhr am 

nächsten Tag. 

 

Heiligabend im DUKE, 24. Dezember, geöffnet ab 11.30 Uhr 

Festliches 4-Gänge Menü für 56,- Euro pro Person 

 

Weihnachten im DUKE, 25. und 26. Dezember, geöffnet ab 11.30 Uhr 

3-Gänge Menü für 42,- Euro pro Person  

und 

5-Gänge Menü für 72,- Euro pro Person  

 

Silvester im DUKE, 31. Dezember ab 18.00 Uhr 

6-Gänge Menü für 92,- Euro pro Person, begleitendes Weinmenü für 55,- pro Person 

 

Katerfrühstück im DUKE, 01. Januar von 10.30 bis 16.00 Uhr 

Reichhaltiges Buffet und Life-Jazz, 29,- Euro pro Person 

 

Restaurant DUKE 
 

Nürnberger Straße 50-55, 10789 Berlin 
Telefon: 030/ 6831-54000 
www.duke-restaurant.com 


