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Neue Attraktion fur Weinliebhaber im Szene-Restaurant DUKE

Erlesene Weine aus dem neu erdffneten ,Weintresor” im
historischen Keller des ELLINGTON HOTEL BERLIN

Berlin, den 30. Oktober 2007. Das Szene-Restaurant DUKE im ELLINGTON HOTEL
BERLIN ist um eine Attraktion reicher: Ab sofort lagern hier erlesene Weine hinter
den Original erhaltenen tonnenschweren Stahltiren des ehemaligen Tresorraums der
Oberfinanzdirektion. Dieser befand sich friher in dem historisch bedeutenden und
denkmalgeschitzten Gebaude des heutigen ELLINGTON HOTEL. In der Vergangen-
heit wurde hier unter anderem der Bestand von 70 Millionen DM zu Zeiten des Be-
griBungsgeldes nach der Mauereréffnung gesichert. Jetzt dirfen die Gaste des Re-
staurants DUKE selber der Geschichte auf die Spur gehen und in einzigartigem Am-
biente ihren Wein zum Essen auswahlen. Zudem kénnen Weinliebhaber und Wein-
kenner an exklusiven Weinproben im DUKE teilnehmen.

160 verschiedene Weine — hauptsachlich aus Frankreich, Italien, Spanien und
Deutschland; erganzt durch Osterreich und Siidafrika — sind im 35 Quadratmeter gro-
Ben ,Weintresor” gelagert. Darunter finden sich Besonderheiten wie der 1971er Cha-
teau Pichon Longueville Comtesse als Magnum, die 1983er und 86er Grand Cru Mag-
numflaschen Chambertin Coéte de Nuits von Camus Pére et Fils und der 1981er Sassi-
caia Magnum. Das Angebot umfasst Weine von 22 Euro fir den knackigen Sommer
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Rosé ,Chateau de Pampelonne® Gber 75 Euro fir Antinori’s ,Tignanello® bis hin zum
Chéateau La Mondotte 1999 fir 480 Euro.

,2Unsere Kalkulation ist sehr fair und vor allem kundenorientiert. Wir méchten groBe
Weine besonders denjenigen zuganglich machen, die von exorbitanten Kalkulationen
in Spitzenrestaurants abgeschreckt sind und dann bei vino della casa enden,” so der
stellvertretende Hoteldirektor Gunnar Gust. Neben Klassikern finden sich im ,Weintre-
sor® zudem viele ,Geheimtipps®, die die einzigartigen kulinarischen Kreationen des
DUKE Kichenchefs Carsten Obermayr perfekt ergéanzen. Das Restaurant wurde im
Mai 2007 erdffnet und stellt mit seiner kreativen und vielféltigen Spitzen-Kiiche zu fai-
ren Preisen in bester Citylage zwischen Kurflrstendamm, Zoo und KaDeWe ein neues
Highlight in der Berliner Gastronomieszene dar. Auf der Speisekarte stehen mediterran
und asiatisch gepragte Gerichte, die sich durch kreative und originelle Zubereitung und

Prasentation auszeichnen.
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